CARTE DES METS

APERITIF

Le partage 14.90
Apére de La Grangette (produits locawx et maison)

ENTREES

Aux petits oignons
7,90

Une doupe a 4 &égmsm et son pain gratine aw comte

Helix Pomatia 11,90

én c&@wo’//@ ow en awq/u,éf/e. 8@0@@9&6@ de M'Lémééam artisanale

Carpaccio Franc-comtois 12,50
fines branches de bresi et sa salade verte, parsemé de copeaun de
comté viewx et de pests ¢ lail des surs

MENU ENFANT - de 12 ans

Les enfants méritent de décownrir teutes les savewrs du terrair !
Décownreg nes petites pertions spécialement concues peur ewx.

Comme les grands! 13,00
Un plat ¢ la carte (excepté piéce de beouf) en pertion enfant

Une valeur sure ! 11,50
Jambon blanc de pays du hawt-dewbs, saucissens et frites maison

Les menws enfants sent seruis avec frites maison. I1ls comprennent
également un sirop aw chein ainsé qu une beule de glace.

Prix net, service compris - Origine viande : France
Boissons non comprises.



P wdsser d un dtat selide ¢ un état &q/wéﬁle

La fondue aux 3 comiés 18.50

Accompagnée de sa charcuterie 24,90

Urvé@w@m@né connw dun cercle restreint damatewrs de gastrenemie ,ﬁo’n@

La Morbiflette 20.90

Un gratiné de morbier, pemmes de terre, saucisse de morteaw et peitrine p&é/ée

Auveir un édewf sur la /cbmgw@

Le boeuf 20,00

fawx filet serui avec pemmes frites maisen

Un pew treublant comme nem pour une recetle audsc déliciewse

L’ccuf cocotte aux morilles 21.90

@wf cwit aw bain marie, merilles et sawce ,{mwéww, gratiné aw comte et ses
mawillettes

La star du 10 Septembre aw 10 Maé

Le Mont d’Or (pour 2 pers.) 25,00/pers

Accompagné de charcuterie et psmmes de terre maisen

Se cownrin dune croute derée ¢ la cuisson

Gratiné aux morilles 28.00
Sur pain de campagne, etgnend caramélisé et merilles degf@ceea aw win duw Jura,
sawce Ment d'Or et gratiné aw comte

Nos plats sont accempagnés de salade aun échalotes et vinaigrette maisen

Prix net, service compris - Origine viande : France
Boissons non comprises.



L’assielte de fromages 5,00

Varietés de fromages locaur

Tarte aux myrtilles
5,90

La gaufre maison 7,10

Gaufre lidgesise avec couwlis de caramel, chacolat et chantilly

Poire chocolat 7,10

Psire avec coulis de chacolat chaud, glace vanille, chantilly et éclats de crépe

L’arrosé 7,50
Une boule de g&we et sa fo’qw@wm
Glaces de la ferme NN
Glaces : Vanille, Chocolat, Café, Sapin, Caramel, 3,20
Absinthe, Miel, Macvin auwx raisine sec, Pistache 2_ %f(t;geé
p L

3 boules

.50

Serbets : Citren, Framboise, Poire, Myrtille

Prix net, service compris - Origine viande : France
Boissons non comprises.



G/\N(.ETTE
LES P'TITS CREUX

COIN SUCRE

Tarte aux myrtilles 5,00
La gaufre maison 7,10
Gaufre lidgesise avec coulis de caramel, chacolat et chantilly
7,10

Poire chocolat
Psire avec coulis de chocolat chaud, glace vanille, chantilly et éclats de crépe

W Le frappé 5,50
%G Glace vanille, chocslat su café. avec du lait
manie Glaces de la ferme 13 ‘%g@
Glaces : Vanille, Chacolat, Café, Sapin, Caramel, 9 bawles
Absinthe, Miel, Macuin aur raisins see, Pistache 5,40
3 boules
. . . . 6,50
Serbets : Citron, Framboise, Psire, M y/béo%@
COIN SALE
Le partage 14,90
Apére de La Grangette (produits locawn et maison)
L’assiette de fromages
7,90

Varcétés de fromages locaux

Prix net, service compris



C'(/\NGETTE
CARTE DES BOISSONS

Eau plate 50cL 2,50 Thé 2.90
L 350 ,
Café 2.90
Eau gazeuse 50cL 3,00 B
L 400 Spresso 2,10
Café au lait 3,10
SANS ALCOOL —— o
Café vienois 3.90
Coca-Cola 3L 330 Chocolat vienois 3,90
Orangina 3 330 Chocolat chaud 3,40
. \\ Capuccino .40
Jus de fruit Granini 25cLk 410 P 3.4
Orange, Abricet, Temate, Vin chaud 3,90
Pomme, Ananas En périade hivernale
Limonade Mortuacienne 3,20
Sirop al'eau 2,30
Diabolo 3.40

Perrier 3,30 Leaw de La Gwngefée est
Ice Tea 3,30 nén-p &fa&[e ’

Bicre sans alcool 3,70

Nos siraps : Cassis, sapin, menthe, grenadine, fraise, vislelle, citron, cerise, pamplemsusse, myrtille

Prix net, service compris



CARTE DES BOISSONS

Cocktail maison
Créme de cassis, macwin,

limenade mortuacienne

Ros¢ pamplemousse

Kir
Cassis ow Péche

Pétillant
Cassis ew Péche

Macvin
Coupe de crémant

Coupe de champagne
Maison Arthoine

Sapont
Pontarlier
Suze
Martini

Whisky

Porto rouge

2cL

5cL

5cL

5cL

5cL

4.70

5.20
4,00

6.00

3,60
3.40
3.25
3,60

4,10

3,60

Bicre pression et
P e/fm% 50cL

Bicre bouteille "La Bonne Bouille”

Blonde, Blanche, Ambrde, TPA

Picon biére 25cL
50cL

Monaco 25cL
50cL

Panaché 25cL
50cL

Biere bouteille du moment

Liqueur de sapin 4cL
Framboise 4cL
Poire 4cL
Limoncello 4cl
Baileys 4l
Gentiane 4cl
Menthe pastille 4clL

3,30
5,30

6.30

4.20
6.20

3.40
5.40

3,30
5,30

Paix selsn

ardsise

Prix net, service compris



C'(/\NGETTE
CARTE DES VINS

VIN BLANC - 75CL VIN ROUGE - 75CL

Domaine Ligier * 27,00 Chateau Barbe Blanche 47.00
Chardsnnay Arbsis ,

Reserve
Fruiti¢re de Voiteur * 39,00 Lussac Saint-Emilin
Sauagnin Cétes du Jua Chateau de Rochemorin 49,00
L'Etoile Domaine Geneletti * 34,00 A Lésgran
Dadition Vieilles Vignes Ch. Rose Bellevue Rouge 22.50
Maevin * 44,00 Tradition*

C ites de Bla

Fruitiene de Veiteur Ce Bizge

Chateau Alba 39,00

Castillon - Cétes de bordeaun

VIN ROSE - 75CL

Domaine Ligier * 28,00
Chateau de I’Escarelle 24,00 Tsusseaw Arbois
«Machaon» Domaine P16 Notre Dame 23,00
Coleaur varsis en prevence Eégfe 1?3 Minerusis

BULLES - 75CL
*
Crémant du Jura 31,00 Ving servis
77
aw verre |
Champagne Arthoine 48.00 ¥
Brut tradition -
Découvrey également notre vwin plaisin die mement ! .

Nos vins sont également servis au verre.
Prix net, service compris
L'eau de la Grangette n'est pas potable



